
MENÙ



ANTIPASTI

Antipasto Torcolo
Polenta con sopressa, Monte Veronese 
e funghi porcini

Prosciutto crudo di Soave
con giardiniera del Torcolo

Uovo in camicia 
su crema di formaggio Monte Veronese 
e tartufo nero scorzone della Lessinia  

Parmigiana di melanzane

L’orto del Torcolo
misto di verdure cotte di prima scelta

Vitello tonnato 
con capperi e spuma di salsa tonnata

Tartare di fassona
con olio di oliva, senape, soia, fiori di cappero 
e cipolla rossa di Tropea

Calamaretti spillo con salsa bernese

Tartare di scampi
con avocado, stracciatella e caviale di tartufo nero

Tentacolo di polpo alla griglia
su crema di cannellini con erba cipollina
e olio di oliva

Millefoglie di baccalà mantecato
Millefoglie di polenta soffiata con baccalà mantecato
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PRIMI PIATTI

Le famose pappardelle al tartufo nero 
scorzone della Lessinia e fonduta 
di Monte Veronese

Paccheri con salsa al pomodoro e burrata

Risotto all’Amarone
e fonduta di formaggio della Lessinia

Tortelli di zucca

Fettuccine al ragù bianco di vitello 
e ricotta affumicata

Tortellini di Valeggio in brodo

Pasta e fagioli

Fettuccine con gamberi di Sicilia
su crema di zucchine, bisque di crostacei, panure di 
mandorle e pane

Risotto al nero di seppia
con gamberi rossi di Mazara del Vallo e foglia d’oro
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SECONDI PIATTI

COPERTO: 3,50 euro
Allergeni: per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 

che verrà fornita a richiesta dal personale in servizio - www.ristorantetorcolo.it - info@ristorantetorcolo.it

Gran carrello misto di bollito e arrosto 
servito con purè, pearà, salsa verde, cren e 
mostarda

Guancialino di manzo brasato
con purè di patate

Fegato di vitello alla veneziana
con polenta

Costolette di carrè di agnello
con purè di patate al tartufo

Filetto alla Rossini
su crema di spinaci, scaloppa di foie gras, 
salsa al Porto, tartufo nero scorzone della Lessinia
con patate

Tonno rosso di Sicilia
con porri in tempura e maionese alla soia

Filetto di branzino alla mediterranea 
pomodorini, olive nere taggiasche e capperi

Selezione di formaggi del territorio

Gran piatto di insalata mista
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DULCIS IN FUNDO



DOLCI 

PER ACCOMPAGNARE

Torta di mele 

Torta pere e cioccolato

Tiramisù

Cheesecake
con crema al cioccolato, frutti di bosco o caramello

Creme caramel

Panna cotta 
con frutti di bosco, con caramello o
con cioccolato

Gelato
alla crema, al cioccolato o al limone 

Ananas - Fragole
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Recioto
Passito

Distillati

Cocktail

Vini dolci al calice


