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PROSCIUTTO CRUDO CON BURRATA
LA CAPRESE DEL TORCOLO
VITELLO TONNATO CON CAPPERI E SALSA TONNATA

TARTARE DI FASSONA, OLIO DI OLIVA, SENAPE, SOIA, FIORI DI CAPPERO E
CIPOLLA ROSSA DI TROPEA

UOVO IN CAMICIA SU CREMA DI MONTE VERONESE E TARTUFO NERO
SCORZONE DELLA LESSINIA

L'ORTO DEL TORCOLO: MISTO DI VERDURE COTTE DI PRIMA SCELTA

TENTACOLO DI POLIPOALLA GRIGLIA SU CREMA DI CANNELLINI,
OLIO EVO ED ERBA CIPOLLINA

CAPESANTE BOSTON CON CREMA DI PATATE VIOLA E CORALLO DI
PARMIGIANO

CALAMARETTI SPILLO FRITTI CON SALSA BERNESE
TARTARE DI SCAMPI, STRACCIATELLA E CAVIALE DI TARTUFO NERO

TARTARE DI SALMONE CON CAVIALE DI SALMERINO, FINOCCHIETTO
ED AVOCADO

€ 16,00
€ 16,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 18,00
€ 16,00

€ 19,00

€ 17,00



LE FAMOSE PAPPARDELLE AL TARTUFO NERO SCORZONE DELLA LESSINIA

E FONDUTA DI MONTE VERONESE € 18,00
PACCHERI CON SALSA AL POMODORO E BURRATA € 16,00
RISOTTO ALLAMARONE E FONDUTA DI FORMAGGIO DELLA LESSINIA € 18,00
BIGOLI AL PESTO, NOCI E GUANCIALE CROCCANTE € 16,00
FETTUCCINE AL RAGU BIANCO DI VITELLO E RICOTTA AFFUMICATA € 17,00
SPAGHETTI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E VONGOLE VERACI € 19,00

FETTUCCINE CON GAMBERI DI SICILIA SU CREMA DI ZUCCHINE, BISQUE
DI CROSTACEI, PANURE DI MANDORLE E PANE € 19,00

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA CON CAMBERI ROSSI DI MARZARA DEL
VALLO E FOGLIA D'ORO € 21,00

BIGOLI CON TONNO FRESCO POMODORINI CONFIT E OLIVE DISIDRATATE € 17,00

TAGLIOLINI ALLARAGOSTA € 26,00



GRAN PIATTO DI BOLLITI E DI ARROSTI, CREN, MOSTARDA E SALSA VERDE

FILETTO ALLA ROSSINI CON SPINACI, SCALOPPA DI FOIE GRAS, SALSA
AL PORTO, TARTUFO NERO SCORZONE DELLA LESSINIA E PATATE

CARRE DI AGNELLO CON PURE DI PATATE AL TARTUFO
FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANACON POLENTA
GUANCIALINO DI MANZO CON PATATE AL FORNO
SELEZIONE DI FORMAGGI

GRAN PIATTO DI INSALATA MISTA

TONNO ROSSO DI SICILIA CON PORRI IN TEMPURA E MAIONESE ALLA SOIA

FILETTO DI BRANZINO ALL'ACQUA PAZZA (POMODORINI, OLIVE NERE
TAGGIASCHE, CAPPERI)

CAMBERONI| FLAMBATI AL COGNAC E TARTUFO
TRANCIO DI SALMONE AL RUM E LIME, PANNA ACIDA ED ERBA CIPOLLINA

FRITTURA DEL TORCOLO: FRITTO MISTO DI CAMBERI E CALAMARI

ALLERGENI: PER QUALSIAS| INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE
VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. - WWW. RISTORANTETORCOLC.COM - INFO@RISTORANTETORCOLO.COM

€ 25,00

€ 29,00
€ 2500
€ 22,00
€ 22,00
€ 17,00

€ 14,00

€ 2500

€ 24,00
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