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CRONACHE E

TERRA

ANTIPASTI

PROSCIUTTO CRUDO CONBURRATA € 15

7 LA CAPRESE DEL TORCOLD A
VITELLO TONNATO €5
COM CAPPERI E SALSA TOMMATA
TARTARE DI FASSONA €16
oo ol % SOIA, FIORI DI CAPRERD E

7 UONO IN CAMICIA R
Sl CREMA DI MOMTE YEROMNESE E TARTUFD NERD
SCORTOME DELLA LESSINIA

7 'ORTO DEL TORCOLO '
MISTD DI VERDURE COTTE DI PRIMA SCELTA

7 LE FAMOSE PAPPARDELLE AL TARTUFO €
mmuummnmumm

"V’ PACCHERI €15
CON SALSA AL POMODORD E BURRATA

7 RISOTTO ALLAMARONE e

‘_ii" E FOMDUTA DI FORMAGGID DELLA LESSIMIA
BIGOLI AL PESTO, e15
NOCH E GUAMCKALE CROCTANTE
FETUCCINE AL RAGU BIANCO €16
DF VITELLO E RICOTTA AFFUMICATA

SECONDI PIATTI

" GRAN PIATTO DI BOLLITI E DI ARROSTI

MARE

ANTIPASTI

TENTACOLO DI POLIP

E.'!.!..Il Elll S HEHA ol HHIEIII!I EOLI0 H'II

I:M'ES#HTE SIISII:IH € 18
CON CREMA DI PATATE VIOLA E CORALLD DI PARMIGUANO

CALAMARETTI SPILLO FRITTI €15
CON SALSA BERBESE

TARTARE DI SCAMPI €18
STRACCIATELLA E CAVIALE DI TARTUFO NERD

TARTARE DI SALMONE € 16
CON CAVIALE DI SALNERINO, FINOCCHIETTO ED AVOCADO

PRIMI PIATTI

SPAGHETTI AGLIO, 0LIO, PEPERONCINO

E VONGOLE VE €18

FETTUCCINE CON GAMBERI

SU CREMA DI ZUCCHINE €18

BISOUE DI CROSTACEL, PANURE DI NANDORLE £ PANE

CON GANERI 0 SICIIA

IIIEIITTII AL NERO DI SEPPIA €2
CON GANBERI ROSSI O WARZARA DEL VALLD  FUGLIA 0RO

BIGOLI CON TONNO FRESCO €16
POMODORIN] CONFIT E OLIVE DESIDRATATE

TAGLIOLINI ALLARAGOSTA €5

SECONDI PIATTI

TONNO ROSSO DI SICILIA €2

WESTJ“E € Eﬂ CON PORRI IN TEMPURA E MAIDNESE ALLA SO

CREN. MOSTARDA E SALSA VERDE

FILETTO ALLA ROSSINI €N ﬁ%ﬁ%ﬂ?ﬁ"nﬁ%mmfﬂ?

CON EPHAB!E“MFFI FOIE Eli' SALSA AL PORTO,

TARTUEG NEKD SCORZONE BELLA LESSIMA £ PATATE GAMBERONI FLAMBATI AL COGNAC € 25

CARRE DI AGNELLO en £ TARTUFO

CON PURE DM PATATE AL TARTUFD
7 I WTELO LN VENLAMA € 2 RAMCIODLSANONE g € 2
7 bR - en Bram, e
7 SELEZIONE DI FORMAGGI €15
7 GRAN PIATTO DI INSALATA MISTA € 12

I = VEGETARIAND | ALLERGEN!:

RISTORANTE TORCOLO - VIA C. CATTANEO 11 - VERONA - +39 045 80 33 730
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PER QUALSIASI INFORMAZIDNI SU SOSTANIE E
POSSIBILE CONSULTARE LAPPOSITA IIHEIJHEHT!II[HE EI'I[
VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSOMALE IN SERVIZIO.
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FOOD AND WINE CHRONICLES BY LUCA BARCA

MEAT

STARTERS

RAW HAM WITH BURRATA €0
'V TORCOLO CAPRESE €h

VEAL WITH TUNA SAUCE €5
WITH CAPERS AND TUNA SAUEE

FASSONA TARTARE
OUYE O MUSTARD, O CAPER LOWERS AND ROPEA
RED ON

"7 POACHED EGG €16
ON MONTE VERONESE CREAN AND BLACK TRUFFLE
SCORZONE OF LESSBAIA

7 TORCOLO'S GARDEN €5
MIKED OF COOKED VEGETABLES OF FIRST CHOICE

FIRST COURSES

~"7 THE FAMOUS PAPPARDELLE WITH TRUFFLE € 17

BLACK SCORZONE FRON LESSINIA AND FONDUE OF MOMTE

VERONESE CHEESE

" PACCHERI PASTA €15
WITH TOMATO BASIL SAUGE AND BURRATA HEART

"/ RISOTTO ALCAMARONE €11

% AND LESSINIA CHEESE FONDUE

BIGOLI WITH PESTO, €15
WALNUTS AND CRISPY BACON
FETTUCCINE PASTA WITH €16
WHITE VEAL RAGOUT AND SMOKED RICOTTA

& GREAT DISH OF BOILED MEATS AND ROASTS
SUMMER EDITION €20
SERVED WITH SAUCES CHORSERADISH, GREEN SAUCE, MUSTARD)
FILETTO ALLA ROSSINI €28

WITH SPINACH, FOIE GRAS ESCALOP AUCE

SCORTONE BLACK TRUFFLE OF LESS! POTATOES
RACK OF LAMB €23
WITH TRUFFLE MASHED POTATOES

5 VENETIAN-STYLE VEAL LIVER €1
CON POLENTA

5 BEEF CHEEK €20
WITH BACKED POTATOES

"2’ CHEESES SELECTION €15

"7’ LARGE MIXED SALAD €12

FISH

STARTERS

IIEIEIPUS IEHIM:I.E GRILLED €16
NI BEANS CREAW AND EXTRA VIRGIN
DUV B AN CHES

BOSTON SCALLOPS €
WITH PURPLE POTATO CREAM AMD PARNESAN CORAL

FRIED BABY ﬁlllil €15
WITH BERNESE 54

PRAWNS TARTARE €18
STRACCIATELLA AND BLACK TRUFFLE CAVIAR

SALHI]II TARTARE €16

ITH CHAR CAVIAR, FENNEL AND AYOCADO

FIRST COURSES

SPAGHETT| WITH GARLIC, OIL, CHILLI
AND CLAMS €

FETTUCCINE WITH PRAWNS ON

COURGETTE CREAM € 18
SHELLFISH BISOUE, ALNOND EREADCRUMBS AND BREAD
WITH SICILIAN PRAWNS

RISOTTO WITH CUTTLEFISH INK € 20
WITH RED PRAWNS FROM MAZARA DEL VALLO AND GOLD LEAF

BIGOLI WITH FRESH TUNA € 16
CONFIT TONATOES AND DEHYORATED OLIVES

TAGLIOLINI PASTA WITH LOBSTER € 25

MAIN COURSES

SICILIAN BLUEFIN TUNA €2
WITH TEMPURA [EEKS AND SOY NAYONNAISE

FILLET OF SEA BASS € 22
WITH CRAZY WATER (CHERRY TONATOES, BLACK TAGBIASCA
OLIVES AND CAPERS)

FLAMBEED PRAWNS WITH COGNAC € 25
AND TRUFFLE

SALMON STEAK
WITH RUN AND LINE. SOUR CREAM AND CHIVES

TORCOLO MIXED FRIED €2
NIXED FRIED SHRIMP AND SQUID

RISTORANTE TORCOLO - VIA C. CATTANEO 11 - VERONA - +39 045 80 33 730
WWW. RISTORANTETORCOLO.COM - INFO@RISTORANTETORCOLO.COM
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ALLERGENS:

FOR ANY INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, IT IS
POSSIBLE 10 CONSULT THE APPROPRIATE DOCUMENTATION THAT
WILL BE PROVIDED, UPON REQUEST, BY THE STAFF ON DUTY




